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LA CUCINA

TALITANA

Dal 1929 1 mensile d o 14 con la cucma m e

. " RISO PROTAGONISTA
DAt e Gt BIANCO, NERO,

ROSSO, PROFUMATO,

SELVAGGIO. NUOVE
IDEE NEL PIATTO

IN EDICOLA DAL 24.02.17

_ GRATIN
IN CONCHIGLIA
Capesante con
crema all’'uovo
¢ e pane croccante

ai capperi




Piaceri di cantina

LITALIA E UN MAGNIFICO, ARTICOLATO VIGNETO, IN CUI
CONTINUANO A MATURARE NOVITA. ECCO, DALLE ZONE EMERGENTI,
NOVE BOTTIGLIE PREZIOSE E POCO CONOSCIUTE

Nord

ACURADI
GIUSEPPE WACCARINI

PIEMONTE
1 Roero Gepin 2012 Nino Costa
(18 euro). Solo il fiume Tanaro separa
il Roero dalle Langhe, eppure cambiano
paesaggi, terreni e vini. Il vitigne nebbiclo
& lo stesso, ma qui si esprime con
pitl immediatezza, dando bottiglie meno
impegnative, anche nel prezzo,
Ne & un esempio il Gepin che, con i suci
profurni di viola, lampone e incenso
e il gusto equilibrato, & un rosso che
non teme linvecchiamente, ma & maolto
godibile gia ora. Si serve a 15-17 °C.
Buono con risotti con salsiccia,
costate, brasati.
Monta (CN), tel. 3664765384

LIGURIA
Rossese di Dolceacqua Superiore
Posali 2015 Maccario Dringenberg

NGENBERG

_ ILROSSESE
EUN VINO COSi
ELEGANTE CHE

51 E GUADAGNATO

L'EPITETO DI "PINOT

NERO DELLA
LIGURIA"

Centro

EMILIA-ROMAGNA
1 Colli Piacentini Malvasia 2015
La Margherita (7 euro). Ecco un vino
modernissimo, aromatico e frizzante,
che |a bassa gradazione rende molto
gradito al palato femminile e adatto
per lora dellaperitivo. Ma, come
suggerisce la tradizione piacentina,
& anche il compagno perfetto di
tavolate tra amici e picnic primaverili.
Lo produce una piccolissima cantina
farigliare, che vale la pena di scoprire.
Sl serve a 8-10 °C.
Buono con salumi, paste ripiene,
frittura di pesce.
Vernasca (PC), tel. 0523895162

TOSCANA
2 Pinot Nero 2013 Podere della
Civettaja (27 euro). Negli ultimi anni
i territori appenninici della Toscana
si sono distinti sempre pit nella
produzione di Pinot Nero, regalando
agli appassionati bottiglie che hanno
pochi eguali al di fuori della Borgogna,
patria del vitigno. Uno dei vignaioli
pill promettenti & senza dubbio
Vincenzo Tommasi, che nel sue
podere in Casentine produce

ILCIROE

poche migliaia di questo rosso
equilibrato ed elegantissimo,
con delicati profumi di fiori

a di spezie. Siserve 2 15-17 °C.
Buono con pappardelle

al cinghiale, arrosto di maiale,
pecorini di media stagionatura.
Pratovecchio Stia (AR),

tel 3397098418, www.civettaja.it

UMBRIA
3 Traibo 2010 Cantina Novelli
(20 eure). Una cantina nata
nel 2007 con lintento di riscoprire
e valarizzare i vitigni autoctoni
dell'Umbria. Obiettivo centrato
con il Traibo, un biance fatto
con uve di trebhiano spoletino
provenienti da piants molto
vecchie, che crescono “maritate”,
cioé sostenute da alberi di acero,
secondo unantica tecnica locale.
Ha profumi fruttati ed erbacei
e un sapore fresco @ morbido.
Siserve a10-12 °C.
Buono con risotti con le verdure,
insalate salsate, pesci di lago.
Terni, tel. 0744803301,
www.cantinanovelli it

Sud

. “TRAIBO"

E UN'ANTICA
PAROLA FRANCA
CHE SIGNIFICA
"RAMPOLLO
DI NOBILE
FAMIGLIA"

CAMPANIA
Campi Flegrei Piedirosso 2013
Contrada Salandra (14 euro). Pari

(19,50 euro). Un rosso cosl versatile
in tavola che, servito fresco, accompagna
anche g cucina marinara. Ha profumi

a casa per dare nuove impulso
alla cantina di famiglia. Il risultato?
Vini robusti e fruttati, capaci di affinare

OTTIMO ANCHE l
INVERSIONE ROSE,
INSIEME ALLE
s RICETTEDIPESCE

di macchia mediterranea, frutti rossi

e spezie e un gusto equilibrato e articolato.
Giovanna Maccario, dopo aver ereditato

le vigne paterne, & diventata una dei migliori
interpreti di questo nobile e raro vitigno.
Siserve a 14-16 °C.

Buono con pesci e carni bianche

alla griglia.

San Biagio delia Cima (1),

tel 3332063295

VEMETO
3 Colli Euganei Rosso Caladne 2015
Ca' Orologio (12 euro). Lunione di merlot
e cabernet da vita a uno dei rossi piti fames,
il Bordeaux. Questo mix di vitigni francesi
& stato sperimentato con alterne fortune
in molte zone d'ltalia e 1 Colli Euganei sono
tra i territori dove | risultati sono piu degni
di nota. Ca' Orologio & la cantina che
per prima ha paortato i due vitigni tra queste
colline e il Caladne, sapido e avvolgente,
&tra le etichette pit valide. Si serve a 15-17 °C.
Buono con tagliatelle con sughi di carne,
baccala alla vicentina.
Baone (PD), tef. 042950058,
www.caorologio.com
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Belle maniere

Ca

COLLI EVGANE| RDSSO D g

Fotografie di Riccardo Lettier

DI FIAMMETTA FADDA

MOLTO PIU DI UN ELENCO
Come si giudica Ia carta dei vini al ristorante?

La lista che riporta l'elenco delle etichette
dice (quasi) tutto sulla qualita della canting
¢ sull‘attenzione al servizio dei vini.
Premess’o‘.cﬁe deve essere offertn dopo

che il menu  stato deciso, ecco le nove
regole fondamentali per giudicarla.

1. L lista ¢ pulita, ordinata, senza cancellature.
2. Non ¢i sono errort di battitura.

3. L “consumer friendly”, cioé divisa

con chiarezza e facile da capire.

4. Nelle prime pagine compare un elenco

ben equilibrato di vini al bicchiere.

5. Per alcune etichette non manca

lofferta di mezze bottiglie.

6. E coerente con la cucina del locale.

Con una buona presenza di bianchi

se la cucina & di pesce; dirossi se ¢ di carne...

7. E centrata sui vini del territorio

in cui si trova il ristorante. L

8. Riporta, nell ordine, per ogni etichetta:

il niome del vino, la denoniinazione

(per esempio: Franciacorta), il nome

del produttore, U'annata (se c'8), il prezzo;
9. Se la carta & niolto voluminosa, ne esiste
anche una versione pin snella o su iPad. ;

CALABRESI

ma oggi che le tecniche di cantina sono
migliorate & diventata un vino moderno
e versatile, ideale con la cucina di tutti

i giorni. Quelle di Contrada Salandra,
una piccola cantina alle porte di Napaoli,
nasce sui terreni vulcanici dei Camp
Flegrei ed & tra le migliori scoperte della
zona. Si serve a 14-16 °C.

Buono con risotti e cuscus

ai frutti di mare, pollo alle erbe.
Pozzuoli (NA),

tel. 0815265258

CALABRIA
2 Cird Rosso Classico Superiore
Riserva 2013 Cataldo Calabretta
(19,50 eura). Era il vino che si beveva
per festeggiare i vincitori delle
Olimpiadi nellantica Grecia, poi questo
rosso, fatto con il vitigno calabrese
gaglioppo, ha perso smalto. Ma da
qualche tempo & tornato in auge,
grazie allimpegno di ungruppo
di vignaioli, soprannominati “Cird Boys”.
Cataldo Calabretta & uno diloro: dopo
gli studi di Enclogia a Milano, & tornato

napoletani & il rosso da bare con la pizza,

pEer anni e con un rapporto tra prezzo
e qualitd allettante. Si serve 2 16-18 °C.
Buono con primi piatti con sughi

di carne, carni arrosto e alla griglia.
Ciro Marina (KR), tel. 0862319886,
www.cataldocalabretta.it

SICILIA
3 Etna Rosso Erse 2014 Tenuta
di Fessina (75,50 euro). LEtna
& un territorio gia "ermersa”,
ma continua a costituire una novita
per le tante cantine che nascono
anno dopo anno. Merito del fascino
del vulcano, che ha stregato anche
Silvia Maestrelli, gia signora del vino
in Toscana, dal 2007 titolare di Tenuta
di Fessina. Grazie &lle viti centenarie
rilevate dalla precedente proprieta
e a un ineccepibile lavoro in canting,
produce vini buoni ed espressivi
del territorio, come guesto rosso
minerale e speziato. Si serve a 16-18 °C.
Buono con paste con sughi di carne
e verdure, formaggi poco stagionati.
Castiglione dli Sicilia (CT),
wwwilenutadifessina.com




